Priifart inkl. Felxibilisierung

Nummer der Norm / PV-Nummer

Titel der Norm / Titel der PV

ggf. Modifikation der

Normmethode interne PV-Nr. Stand der PV Version der PV Art der Anderung
1.01 Probenvorbereitung von Lebensmitteln ** PV 01.1.000.1 P 01.1.000.1 2014-06 3 Inhaltiiche Anderung
PV 01.1.009.1 Herstellen einer repré iven 01.1.009.1 2004-11 1 Erste Version
PV 01.1.017.1 i OS-Proben 01.1.017.1 2015-01 1 Erste Version
PV 01.1.001.1 i ing von SuRwaren 01.1.001.1 2013-06 2 Inhaltiiche Anderung
PV 07.3.001.1 Proben itung fir die MOSH/MOAH-Analvtik 07.3.001.1 2017-03 3 Inhaltliche Anderung
PV01.1.013.1 Entfetten von L itteln (qualitativ) PV01.1.013.1 2017-03 3 Inhaltliche Anderuna
PV01.1.013.2 Entfetten von Marzipan (qualitativ) PV01.1.013. 2011-11 2 Inhaltliche Anderung
ASU L 13.00-27/3 (2018-06) Untersuchung von Lebensmitteln - Tierische und pflanzliche Fette und Ole -
Gasch ie von | -Teil 3: von 07.1.001.1 2019-07 13 Redaktionelle Anderung
mittels Trimethylsulfoniumhydroxid (TMSH)
1.02 Gravimetrische Bestimmung von Inhaltsstoffen | ASU L 17.00-1 (1982-05) des Ti in Brot einschlieBlich K ack aus
und Bestandteilen von Lebensmittel * _ . — 02.1.001.1 2019-07 8 Redaktionelle Anderung
ASU L 18.00-12 (1988-12) Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Trocknungsverlustes in Feinen
ASU L 18.00-4 (1984-11) L von Lebensmitteln: der Asche in Feinen
ICA 16 (1973) Besl\mmun.u von Asche in !(akao un.d k 1Druduifte_n 02.1.002.1 2019-01 8 Redaktionelle Anderung
ICA 25 (1988) Wasserunlosliche, saureunlosliche, Asche in Kakao und
ASU L 39.00 E (EG), Methode 9 r oden fur die i der 1setzung einiger fir die erweiterte Matrix
menschliche i 1 Einleitung (+ der Analysenprobe| 02.1.002.3 2019-12 2 Validierung
u. a.). Methode 9: Bestimmuna der
ASU L 18.00-5 (1988-12), ASU L 44.00-4 (1985-12) in StiBwaren 02.1.003.1 2016-04 6 Inhaltliche Anderuna
ASU L 02.06-4 (EG) (1981-01) Analyseverfahren beziiglich der Zusammensetzung bestimmter teilweise oder ganz
getrockneter, haltbar gemachter Mi — Methode 4: i des F 02.1.003.3 2020-09 6 Inhaltiiche Anderung
(Rose-Gottlieb-Methode)
ASU L 18.00-5 (1988-12) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gesamtfettgehattes in Feinen
nach Saureaufsghluss mlttgls Extraktion und _ 02.1.003.7 2020-05 4 Inhaltiche Anderung
ASU L 44.00-4 (1985-12) L von Lebensmitteln: des in Schokolade
ICA 14 (1972) des G inK ikten
DGF C-lil 1 (2014) Unverseifbares in Fetten und Olen (Petrolether-Methode) 02.1.004.1 2021-05 8 Inhaltliche Anderung
DGF F-15 Teil 1 (1998) Aceton-Unlosli - indirekte Methode 02.1.005.1 2005-06 2 Validieruna
ICA 38 (1990) Besummun%:‘e;hizjeeb)mckstands von Kakaopulver und Kakaomassen 02.1.007.1 2014-01 6 Inhaltiche Anderung
(
PV 02.1.008.1 inheif i von Kakao und ) 1 nach Schetty) 02.1.008.1 2014-01 4 Inhaltliche Anderuna
PV 01.1.001.1 ing von SuRwaren 01.1.001.1 2013-06 2 Inhaltiiche Anderung
DGF C- IV 2¢ (2019) Dichte - Pyknometermethode 02.1.011.1 2020-05 2 Inhaltliche Anderung
1.03Ti i von Ir ASU L 39.00-6 (EG) (1981-04) nah oden fir die i der 1setzung einiger fir die
und Kennzahlen von Lebensmitteln und menschliche Erna i 1 (Teil 6: zucker nach Luff- 02.2.001.1 2019-07 9 Inhaltiiche Anderung
Zusatzstoffen* Schoorl)
ASU L 17.00-15 (2013-08) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Rohproteingehaltes in Brot
einschlieglich Kleil ack aus - Kieldahl-Verfahren
ASU L 18.00-13 (2013-08) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Rohproteingehaltes in Feinen 02.2.002.1 2019-12 11 Validierung
- Kieldahl-Verfahren
AOAC 939.02 (1939 Protein in) in Milct (Kjeldahl Methode
ICA 17 (1973) Determination of Milk Protein in
Cl > 02.2.002.3 2019-10 10 Inhaltiiche Anderung
ICA 7 (1963) Determination of Milk Protein
AOAC 939.02 (1939) Protein (milk) in milk Kieldahl method
ICA 24 (1988) Bestimmung der Alkalitat von loslicher und unloslicher Asche in Kakao und 02.2.003.1 2013-07 5 Inhaltiiche Anderung
denprodukten
ASU L 13.00-05 (2012-01) gmersuchung von Lgbensmlneln - Bes‘ummung der Saurezahl und der Aziditat von 02.2.004.1 2020-05 10 Validierung
tierischen und Fetten und Olen,
ASU L 13.00-37 (2018-06) Untersuch.ung von Lebensn:nlleln - Tlerlsche und C Fette und Ole - g 02.2.005.1 2021-02 1 Inhatiiche Anderung
der Peroxidzahl - (visuelle) Endpt ng
DGF C-V 11d (2002) Jodzahl nach Wiis (C /Eisessia-Methode) 02.2.006.1 2020-03 7 Inhaltliche Anderuna
ASU L 26.04-4 (1987-06) Untersuchung von Lebensmitteln; der titri Sauren & in g auf L g -
der Aufaufliissiakeit bzw. PreRlake von Sauerkraut 02.2.007.1 2020-04 1 Revaldierung
ASU L 00.00-46/1 (1999-11) Unt.erguchung von Lebgnsmmeln von Sulfitin 1- Teil 1: 02.2.008.1 2019-10 7 Inhaltiiche Anderung
[o] Monier-Wiliams-Verfahren
ASU L 00.00-46/1 (1999-11) Umer;uchung von Leb‘e‘nsmlneln von Sulfitin 1- Teil 10 02.2.008.2 2018-05 7 Erste Version
o] Monier-Williams-Verfahren
ASU L 43.08-2 (2002-12) ILJnte.rsuchung \i/on Le\bensmltteln - Besnmmungu\r/]odn.A.mmo.nlumch\onq in 02.2.009.1 2020-03 12 Inhattiiche Anderung
issen ] e a)
PV 02.2.011.1 Gh idisch aebundene & andis 02.2.011.1 2018-06 5 Inhaltliche Anderuna
PV 02.2.011.2 Glycosidisch gebundene Blauséure (Biichi Destille) 02.2.011 2018-06 1 Erste Version
ICA 26 (1988) des (Karl Fische fahren) Hier auch Lebensmittel und
- — . 02.2.012.1 2021-02 10 Validierung
ASU L 13.00-39 (2018-06) Untersuchung von Lebensmitteln - Tierische und Fette und Ole - g
des - Karl-Fischer-Verfahren (pvridinfrei
DFG C-V 3 (2002) Verseifunaszahl 02.2.014.1 2018-10 6 Inhaltliche Anderuna
ASU L 18.00-7 (1988-12) pnte(suchung von Lebensmitteln; von Chlorid zur von Kochsalz g auf L 02.2.015.1 2020-04 1 Validierung
in Feinen Backwaren
1.04 Pt von ICA 46 (2000) Viskositat und FlieRarenze (nach Casson) in Kakao- und Sct ikten 08.1.002.1 2017-05 3 Anderuna
itteln *+* i /Erstarrur i
und Kennzahlen von Lebensmitteln ICA 31 (1988) E der F S ingskurve von Ki und anderen Fetten, die 08.1.003.1 2021-02 5 Inhaltiiche Anderung
in 1 und StiRwaren eingesetzt werden
DGF C-IV 3a (2003) von Stei i unkt. K| " n
08.1.004.1 2017-02 7 Inhaltiiche Anderur
ICA 4 (1962) des nktes in K "9
PV 08.1.005.1 Glei i 1 aw-Wert 08.1.005.1 2021-02 3 Anderung
PV 08.1.006.1 Lagerversuche im Kli 08.1.006.1 2005-11 2 Inhaltliche Anderuna
PV 08.1.007.1 KornardBenverteilung (Trockensiebuna) 08.1.007.1 2018-05 5 I Anderung
PV 08.1.009.1 Feinheit mittels Grindometer 08.1.009.1 2020-05 Validierung
1.05 Elektrodenmessung des pH-Wertes und der ASU 149.00-5 (2003-12) L von Honia: Bestimmuna der Leitfahiakeit (nach DIN 10753 02.3.001.1 2018-08 3 Validieruna




Leitfahi vonl itteln und Zusatzstoffen *

ASU L 05.00-11

Messuna des pH-Wertes in Eiern und

AOAC 970.21 Bestimmung des pH-Wertes von Kakaoprodukten (Potentiometrie) hier auch Lebensmittel und 08.1.001.1 2020-05 8 Inhaltiiche Anderung
usatzstoffe
1.06 Refraktometrische Bestimmung des ASU L 13.00-28 (2018-10) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Brechungsindex von tierischen und
Brechungsindex von Lebensmitteln * Fetten und Olen 03.1.004.1 2020-06 3 Validierung
DGF C-IV 5 (2005) Brechungsindex von Kakaobutter
1.07 Polarimetrie * ASU L 17.00-5 (2003-12) Untersuchung von Lebensmitteln - i des in Brot eir
K Aus 03.2.002.1 2017-03 9 Inhaltiche Anderung
ASU L 18.00-6 (2003-12) Untersuchung von Lebensmitteln - des in Feinen
1.08 Photometrie * ICA 28 (1988) von inen in Kakao und Ki 03.3.002.1 2020-04 13 Inhaltliche Anderuna
ICA 29 (1988) Bestimmung des Blauwertes Modifikation: Hexan als
Losungsmittel an Stelle von 03.3.003.1 2018-08 9 Inhaltliche Anderung
T stoff
DGF F-I 5a (2000) vonP iden in Kakao und ikten 03.3.005.1 2012-03 6 Inhaltliche Anderung
r-biopharm (Best.-Nr. 10176290035. 2010-11) von Ethanol 03.4.001.1 2010-11 3 Inhaltliche Anderuna
r-biopharm (Best.-Nr. 10139106035) von D-Glucose und D-Fructose 03.4.002.1 2010-11 3 Inhaltliche Anderuna
r-biopharm (Best.-Nr. 10176303035) von Lactose- und Galact
ASU L 44.00-6 (1985-12) von Lactose in Schokolade: h 03.4.004.1 2020-02 8 Validierung
ASU L 18.00-8 (1984-11) von Lactose in Feinen
ASU L 17.00-7 (1983-11) von Lactose in Brot einschlieRlich Ki aus
ICA 33 (1989) von Glucose. Fructose in und StiRwaren hier auch Lebensmittel 03.4.005.2 2020-02 6 Validierung
r-biopharm (Best.-Nr. 10670057035. 2014-01) von Sorbit 03.4.006.1 2014-01 4 Inhaltliche Anderuna
r-biopharm (Best.-Nr. 10207748035, 2017-07) von Starke 2019-10 12 Inhaltliche Anderuna
r-biopharm (Best.-Nr. 10148270035. 2018-06) von Glvcerin 2018-06 4 Inhaltliche Anderuna
r-biopharm (Best.-Nr. E2100, 2014-01) von Oxalséure 2014-01 3 Anderung
r-biopharm (Best.-Nr. 10139084035, 2010-11) von Milchsé 2020-11 3 Validierung
r-biopharm (Best.-Nr. 10139076035. 2012-05) von Citronenséure 2020-11 4 Validieruna
r-biopharm (Best.-Nr. 10139068035, 2014-01) von Apfel: 03.4.012.1 2014-01 3 Inhaltliche Anderung
r-biopharm (Best.-Nr. 11113950035, 2013-07 Bestimmung von Maltose. 03.4.013.1 2013-07 2 Inhaltliche Anderung
1.09 t von F: 1in L PV 05.2.002.1 Wasserlosliche, synthetische Farbstoffen 05.2.002.1 2017-07 9 Methodische Anderung
mittels Dinnschichtchromatoaraphie
1.10 von Int ( ASU L 18.00-16 (1999-11) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Theobromin und Coffein in Feinen
und Kontaminaten in Lebensmitteln und deren 06.2.001.1 202004 13 Methodische Anderung
usatzstoffen mittels Fliissigct mit  |ASU L 45.00-1 (1999-11) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Theobromin und Coffein in Kakao Verringerung der Einwaage zur
konventionellen Detektoren (UV/DAD, FLD, RID) ** i
ASU L 43.08-1 (1996-02) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Glycyrrhizin in Lakritz und
1 ZL mittels Phase- 06.2.002.1 2020-09 11 Validierung
H fliissi e
AOAC 990.25 (1996) Vanillin, Vanillinsaure, p-+ p-t+ und Ethylvanillin in
Vanille-Extrakt und kiinstlichem Vanille-Aroma - Fliissigchromatographische Methode 06.2.003.1 2020-04 11 Validierung
ASU L 00.00-28 (2001-07) Untersuchung v.on Itebensmme.ln - Bestimmung von Acesulfam-K, Aspartam und Hier auch Zusatzstoffe 06.2.004.1 2019-12 12 Validierung
-Natrium in Lebensmitteln - HPLC-Verfahren
ASU L 00.00-29 (2001-07) Bestimmunag von Natrit inl 1 — HPLC-Verfahren 06.2.004.2 2019-09 2 Validieruna
ASU L 00.00-85 (2011-01, bereits zurii ) Untersuchung von Lebgnsmllleln - t von Vitamin C mit HPLC 06.2.006.1 2019-12 10 Inhaltiiche Anderung
PV 06.2.006.1 von Vitamin C und Organische Sauren
PV 06.2.007.1 von B-Vitamine 2020-04 10 Inhaltliche Anderuna
PV 06.2.007.1 von en 2020-05 8 Anderung
PV 06.2.008.2 von fettldsliche Farbstoffen 2019-09 1 Erste Version
ASU L 00.00-10 (1984-11) Untersuchung von Lebensmitteln; i von Konservierur in
L " - 06.2.009.1 2019-06 7 Inhaltiiche Anderung
ASU L 00.00-9 (1984-11) Untersuchung von Lebensmitteln; von Konservierur in fettarmen
L
AOAC 983.15 r 1in Fetten und Olen 06.2.011.1 2012-01 1 Erste Version
ASU L 43.00-2 (2019-07) Untersuchung von Honig - Bestimmung des Gehaltes an Hydroxymethylfurfural; Teil 3:
Hochleistunas-flssi isches Verfahren (nach DIN 10751 Teil 1) 0620121 202005 3 Validierung
ASU L 43.00-2 (2018-06) Untersuchung von Lebensmitteln - i von Steviol-G i in 3 hier auch Zt
Schokolade, koffeinhaltigen Brausen und Lebensmitteln firr eine besondere 06.2.013.1 2019-06 7 Inhaltiiche Anderung
Ernahrunasform - HPLC-Verfahren
ASU L 15.00-9 (2014-02) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Deoxynivalenol in Getreide, hier auch Lebensmittel
Getreideerzeugnissen und Sauglings- und Kleinkindernahrung auf Getreidebasis - HPLC-
Verfahren mit Reiniqung an einer I itatssaule und‘U\/-Det_eknqn _ _ 06.2.014.1 2014-03 2 Validierung
ASU L 48.02-4 (2014-02) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Deoxynivalenol in Sauglings- und hier auch Lebensmittel
Kleinkindnahrung auf Getreidebasis - HPLC-Verfahren mit Reinigung an einer -
initatssaule und UV-Detektion
ASU L 23.05-2 (2012-01) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Aflatoxin B1 und der Summe von
Aflatoxin B1, B2, G1 und G2 in Haselniissen, Erdniissen, Pistazien, Feigen und
Paprikapulver - HPLC-Verfahren mit Immunoaffinitatssaulen-Reinigung und 06.3.001.1 2018-10 9 Methodische Anderung
Nachsé i i
PV 06.3.001.1 Aflatoxine B1, B2, G1, G2 und Ochratoxin A
DGF F-Il 4a (2000) von Vitamin E (-, b-. @-, d-T in Lebensmitteln 06.3.003.1 2014-04 10 Inhaltliche Anderuna
PV 06.3.004.1 Vitamin A (Retinol) 06.3.004.1 2007-04 3 Inhaltliche Anderuna
PV 06.3.005.1 Fettsduretryptamide 06.3.005.1 2018-07 9 Inhaltliche Anderung
ASU L 15.01/02-2 (2006-12) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Zearalgnon in Weizen und Roggen - | Matrix hier auch Lebensmittel, 06.3.007.1 2014-04 6 Inhaltiiche Anderung
HPLC-Verfahren mit Reiniguna an einer Immunoaffinitétssaule modifizierter Eluent
PAH4 06.3.008.1 2018-07 5 Inhaltliche Anderuna
AOAC 2012.24 (2013) Determination of Flavanol and Procyanidin (by Degree of Polimerization 1-10) in
Chocolate, Cocoa Liquors, Powders, and Cocoa Flavanol Extracts by Normal Phase 06.3.009.1 2019-06 4 Inhaltliche Anderung
Hiah-P¢ Liquid Cl
PV 06.3.010.1 Pc Catechin. ). vanidin B2. C1 06.3.010.1 2020-07 2 Validieruna
ASU L 00.00-126 (2013-01) 32:?;?::“@ von Lebensmitteln - von inL 1-HPLC- [Hier auch Zusatzstoffe 06.5.001.1 2021-02 7 Methodische Anderung
111 von Int ( ASU L 13.00-27/3 (2018-06) Untersuchung von Lebensmitteln - Tierische und pflanzliche Fette und Ole -
und Kontaminanten in Lebensmitteln und deren Gaschr ie von F¢ -Teil 3: von Methylestern
usatzstoffen mittels lie mit mittels Tri i id (TMSH)




konventionellen Detektoren (FID) ** ASU L 17.00-12 (1999-11) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Buttersaure als in Fett aus| g des auf Y 5
Brot einschlielich K ack aus FSME von C4 bis C24) 07:1.001.1 201907 18 Intiakiche Anderung
ICA 22 (1973) Bestimmung von Methylestern von Kakaobutter-Fettsauren mittels Gaschromatographie
JRC/IRMM EUR22666 (2007) Detection and Quantification of Cocoa Butter Equivalents in Milk Chocolate
PV 07.1.007.1 ung der Tri ide nach C-Zahlen und Isomeren 07.1.007.1 2020-12 11 Anderung
ASU L 13.03.06-1 (2010-01) Untersuchung von Lebensmitteln - Nachweis von Kakaobutter-Aquivalenten in auch Bestimmung der Triglycerid-
Kakaobutter durch hochauflosende Kapillar-Gaschromatographie (HR-GC) Zusammensetzung nach C-Zahlen
und Stellungsisomeren mit
modifizierter
ASU L 13.03.06-2 (2010-01) Untersuchung von Lebensm!lleln - Qum‘ von Ki ! in 07.1.007.2 2019-08 6 Inhaltiiche Anderung
Kakaobutter durch Kapilk (HR-GC)
ASU L 44.00-9 (2010-01) Untersuchung von Lebensmitteln - Nachweis von Kakaobutter-Aquivalenten in
durch de Kapill lie (HR-GC)
ASU L 44.00-10 (2010-01) Untersuchung von Lebensmitteln - Quar { von Ki A in
durch hochaufldsende Kaillar-G: ie (HR-GC)
PV 07.1.010.1 von PGPR in Schokolade 07.1.010.1 2021-04 16 Inhaltliche Anderung
PV 07.1.011.1 von d in Olsamen., Rt 1 und dhnlichen Erzeuanissen 07.1.011.1 2019-08 6 Inhaltliche &nderung
SLMB Kap 24A/05 (2007). bereits von Zucker und inL und Zusatzstoffen Silvlieruna 07.1.015.1 2019-07 14 Methodische Anderuna
PV 07.1.020.2 von Menthol nach Festphasenaufreiniqung 07.1.020.2 2020-11 6 Inhaltliche Anderung
AOCS Cd 11b-91 (2017) Mono- and Di by Capillary Gas Cl 07.1.021.1 2019-08 5 Inhaltliche Anderuna
ASU L 18.00-17 (2014-08) Untersuchung von Lebensmitteln - des Cl altes in
L i - i rfahren nach er ischem 07.1.022.1 2019-08 6 Inhaltiiche Anderung
PV 07.1.023.1 Reinheit von Star ibstanzen 07.1.023.1 2019-08 3 Inhaltliche Anderung
PV 07.1.024.1 ; von & T 07.1.024.1 2019-08 2 Inhaltliche Anderuna
PV 07.1.024.2 Bestimmung von Epoxyfettsauren in Fetten und Olen 07.1.024.2 2019-08 3 Inhaltliche Anderung
1.12 Bestimmung von Kontaminanten in DGF C-VI 18 (2010) Fettsauregebundenes 3-MCPD (3-MCPD-Ester) und Glycidol (Glycidylester) —
L i mittels e mit Summenbestimmung in Fetten und Olen durch GC-MS (Differenzmethode)
massenselektiven Detektoren (MS) * . . _ 07.2.002.3 2018-11 3 Inhaltliche Anderung
AOCS Cd-29b-13 (2013) Fettsauregebundenes 3-MCPD, 2-MCPD und Glycidol in Fetten und Olen (3-in-1-
Methode)
ASU L 13.04-08, 2019-12 von denem ClI (MCPD) und Glycidiol mittels
GC/IMS in pflanzlichen Olen Teil 2: Verfahren mittels langsamer alkalischer Umesterung ) )
und Messung fiir 2-MCPD, 3-MCPD und Glycidiol 07.2.002.4 2020-05 5 Methodische Anderung
PV 07.2.002.5 Simultane Quantifizierung von freiem 2-MCPD, 3-MCPD sowie MCPD- und Glycidyl-
Fettséureester (5-in-2) 07.2.002.5 2021-05 1 Erste Version
PV 07.2.003.1 Quantitative Bestimmung von Furan und Alkylfuranen in Kakao- und )
Schokoladenerzeugnissen mittels HS-SPME Arrow-GC-MS 07.2.003.1 2021-05 1 Erste Version
PV 07.3.001.1 Probenvorbereitung fir die MOSH/MOAH-Analytik 07.3.001.1 2017-03 3 Inhaltliche Anderung
PV 07.3.001.3 Bestimmung von MOSH/MOAH in Lebensmitteln 07.3.001.3 2018-12 4 Inhaltiiche Anderung
1.13 Bestimmung von Kor in . _
L mI§E|S Fliissigct i - PV 07.3.001.4 Bestimmung von MOSH/MOAH in Fetten und Olen 07.3.001.4 2021-05 3 Methodische Anderung
Gaschromatographie-Kopplung mit konventionellen
Detektoren (FID) ** DGF C-VI 22 (2020) Kohler (MOSH) und aromatische
Kohlenwasserstoffe (MOAH) mit online gekoppelter LC-GC-FID-Methode fiir niedrige 07.3.001.6 2021-05 1 Erste Version
Bestimmungsgrenzen
1.14 Bestimmung von Kontaminanten in PV 06.4.001.1 ! von Acrvlgmid in Lebensmitteln 06.4.001.1 2020-04 6 Anderung
. . b PV 06.4.006.1 Muttimethode Mykotoxine
Lebensmitteln mittels
Hochleistungsfliissigchromatographie mit 06.4.006.1 2020-06 7 Inhaltiiche Anderung
massenselektiven Detektoren (MS)
2.01 Nachweis von Allergenen in Lebensmitteln PV 04.1.000.1 Auswahlkriterien fir die Benutzung der verschiedenen ELISA Test-Kits
mittels ELISA * 04.1.000.1 2018-08 2 Inhaltliche Anderung
r-biopharm Fast (Art.-Nr. R7002, 2018-02) Gliadin/Gluten mittels ELISA 04.1.004.1 2018-08 3 Anderung
R Agra Quant Casein (COKAL1200. 2018-05) Casein mittels ELISA (R 04.1.005.2 2018-08 2 Anderung
R Aara Quant ia (COKAL1648F, 2014-12) ia mittels ELISA 04.1.012.1 2019-05 1 Erste Version
ASU L 44.00-7 (2006-09) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Haselnuss-Kontaminationen in Verwendung des Testkits r-
Schokolade und Schokoladenwaren mittels ELISA im Mikrotiterplattensystem biopharm, Ridascreen Fast, Art. Nr.
R6802
r-biopharm Ri Fast (Art.-Nr. R6901, 2017-07) Mandel 04.1.13.1 2018-08 1 Erste Version
r-bioph i Fast (Art.-Nr. R7202. 2017-07) Sesam
bioph Fast (Art.-Nr. R6102, 2016-07) StRupine
r-biopharm Ri Fast (Art.-Nr. R6402, 2017-07) Ei
R Aara Quant Lactoalobulin (COKAL1048. 2016-06) R-L lin
ASU L 00.00-69 (2003-12) Untersuchung von Lebensmitteln - von Erdnuss-Kor in g des Testkits r-
Lebensmitteln mittels ELISA im Mikrotiterplattensystem biopharm, Ridascreen Fast, Art. Nr. .
R6202 04.1.14.1 2019-06 3 Methodische Anderung
Romerlabs AgraQuant Erdnuss (COKAL0148, 2016-12) Erdnuss
AdgraQuant Cashew (COKAL0148, 2016-12) Cashew
Romerlabs AgraQuant Soja (COKAL0048, 2017-02) Soja
3 Sensorische Untersuchung von Lebensmitteln *** | ASU L 00.90-6 (2015-06) Unfersuchung von Lebensmitteln - Sensorische Priifverfahren - Einfach beschreibende keine ve.n:jeckte V?rkos}ung, da 10.1.002.1 2019-01 2 Inhattiiche Anderung
Priifung gleichzeitig Identitatspriifung
4 Bestimmung von Kontaminanten in Lebensmitteln [PV 07.3.001.2 von MOSH/MOAH in 07.3.001.2 2021-04 3 Inhaltliche Anderuna
mittels Flilssigchromatographie- PV 07.3.001.5 Bestimmung von MOSH/MOAH in Schmierstoffen
Gaschromatographie-Kopplung mit konventionellen
07.3.001.5 2017-04 1 Erste Version

Detektoren (FID) **

Stand: Nov-2021




